VEGETARISCH:

O Gemiiselasagne
Q Kéasespitzle mit Rostzwiebeln
O Rigatoni/Spaghetti mit TomatensoRe
KALTE VORSPEISEN:

Q Antipastiplatte

Q Melone mit Schinken

Q Tomate mit Mozzarella

Q versch. Hippchen  Lachs, Kase oder Wurst
QO vitello Tonnato vom Kalb mit Thunfischsauce
KALTE PLATTEN:

Q Fischplatten

O Wurst- Kdse- und Schinkenplatten
SALATE:

Q Blumenkoehlsalat

O Bohnensalat

QO Gemischter Salat  Tomaten, Gurke, Karotte, Blattsalate

O Griechischer Salat mit Fetakise, Lauch, Oliven

QO Gurkensalat

Q Karottensalat

O Kartoffelsalat mit und ohne Gurke

Q Krautsalat mit Speck und Kiimmel
oder mit Paprikastreifen

Q Nudelsalat

Q Tomatensalat

O Wurstsalat mit Lyoner und Zwiebeln

Q Bunter Wurstsalat  mit Leberkis, Paprika, Essiggurke
und Zwiebeln

Q schweizer Wurstsalat mit Lyoner, Kise und Zwiebeln

SCHWEIN:

O Backschinken aus edlem Hinterschinken,
mager und saftig

O Brokkoli-Braten gefiillt mit Brit und Brokkoli

2 Gemischter Braten vom Schwein oder Kalb

Q Grillbauch

O Gyros mit Tzaziki

O Jigerbraten vom Schweinehals, gefiillt mit Brat,
Speck Zwiebeln und Champignons

O Kassler im Bldtterteig oder Brotteig

O Krusten-Braten saftig und knusprig

2 schaschlikpfanne

O Schinken im Brotteig  vom Hinterschinken,
umhiillt mit Brotteig

2 schnitzel Wiener Art

0 Schweinefilet im Blatterteig oder gefiilit

O Schweinefilet mit Rahm-, Champignonrahm- oder
PfefferrahmsoRe

O schweinebauch gefulit mit Semmelknddelteig, Bratfillung

O Schweinshax'n saftig und knusprig

O Schweinsbraten saftig vom Schweinehals

2 Sspanferkel zart und knusprig gegrillt

O surbraten vom Schweinehals

RIND:

F- Q Burgunderbraten mit feiner RotweinsoRe
O Tafelspitz mit Sahnemeerrettich
q O Rinderrouladen Eef[illt mit Speck, Zwiebeln,
ssiggurken und Senf
- Q Rindergulasch
" O Rinderbraten
O Sauerbraten
O Zwiebelrostbraten

KALB:
O Geschnetzeltes

O Kalbsrahmbraten

2 Kalbshax'n geschmort
O Kalbsbrust gefllit mit Semmelknddelteig

O wiener Schnitzel

GEFLUGEL:
O Ente gegrilit O Bayr. Kraut O Blaukraut O Buttergemiise
O Entenbrust gefllit oder ohne Fillung Q Bohnenbiindel mit Riucherwammerl O Brokkoli
O Hahnchenbrust  gebraten mit Tomaten Mozzarella O Brat-, 5alz- und Petersilienkartoffeln O Butternudein
9 Héﬁncnen;d? O Gemiisegratin O Kartoffelknédel/Semmelknédel
. gegfwlll - Q Kartoffelgratin O Ofengemiise O Reis O Rigatoni
O Putenbrust gefiillt oder ohne Fiilllung = =
2 Rosmarin-Kartoffeln O Sauerkraut O Schupfnudein
O Putengeschnetzeltes ’, — it
O Putenschnitzel  paniert oder natur Q Spdtzle Q' Spaghett}
O Putenrdlichen  mit Brokkelibritfillung NACHSPEISEN:
Q Putencordon bleu Apfelstrudel mit VanillesoBe

WILD:

O Rehbraten mit Preiselbeeren Mausse au Chocolat

2 Rehgulasch mit Champignons Panna Cotta mit Erdbeer- oder HimbeersoBe
Obstsalat mit Frilchten der Saison

ITALIENISCHE SPEZIALITATEN:
O Bologne Schnitzel Schweineschnitzel mit Hackfleisch-Kisesauce

Q Lasagne Bolognese, Lachs- oder Gemilselasagne

c B = Tiramisu
O Paprikardlichen  mariniert

D saltimbocca Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken

FISCH:

O Lachsfilet gegrillt, mit DillsoBe

O Zanderfilet gebraten, mit WeilweinsoRe oder

HAUPTGESCHAFT ADELSRIED

Im Moos 1, Ludwig-Hermann-str. 3,

86477 Adelsried 86368 Gersthofen
Tel.:08294/1213 Tel.: 0821/4981988

Fax: 08204/9338 Fax: 0821/2488633
email:info@metzgerei rittel.de email:info@metzgerei-rittel.de

www.metzgerel-rittel.de

FINGERFOOD:
Q Chicken mit siiB-saurer Sauce
QO Frithlingsrollen O GarnelenspieBe O KasespieRe
O kleine Hackbilichen O kleine Schnitzel

Q Lachshéppchen QO PutenspieBe mit Ananas

O Schinken-Melonen-Spiefe O SchweinefiletspieRe
QO Tomaten-Mozarella-Spielle

M i
Q ZucchinispieBe mit Schafskise etz g e re I
GERATE- UND GESCHIRRVERLEIH: [ ]

Q Biertischgarnituren RI tt e

Q Chafing dish speisewarmer fir Buffet

Q Gasgrill ol Genuss pur fiir die ganze Familie
Q Geschirr Teller, Tassen und Besteck

PARTYSERVICE
ZELTVERLEIH:

O 10 bis 200 Personen auf Anfrage

Gerne nehmen wir Ihre Bestellung
persénlich oder telefonisch entgegen.

FILIALE GERSTHOFEN

www.metzgerei-rittel.de

SUPPEN:
2 Gulaschsuppe
O Hochzeitssuppe
QO Leber-, Grieinockerl- oder Bratknddelsuppe
O Pfannkuchensuppe

O Tomatenrahmsuppe

BEILAGEN:

Oder Bratfullung

Bayrische Creme mit Erdbeer- oder HimbeersoBe

Quarkdessert mit Obst
Spekulatiusdessert

cooccocococceco

mit Senf-DillsoRe



